Notre secret...

Motre ferme est implantée au coeur des paturapes
d'Avessac, en pleine campagne. Notre cheptal
bovin est loge dans des espaces favorables a son
épanouissement, ouverts sur les prairies.

Cot environnement, nos méthodes d'élevage et
une alimentation saine sont indispansablas pour
vous garantir des produits de haute qualité.

Muathilde est mambre de la Confédération Natlonale
des Glaciars de France. Lorsgu'elle orde ses recettes
de gloces, et de por son expérience auprés de grends Chefs
Glaciars, elfe salt apprécierles mellfeures associations de
savaewrs ofin dobtenirun godt unlgue et toujours plus
sAvaUrens pour vos papiies !

Partageons

nos valeurs grm
Paysan
l Une alimentation saine
A la Ferme Saint Yves, la Mature est notre
amle la plus fidtle | Nos vaches laltiéres se

nourrissent de nos aliments et dherbe
grasse paturée aux cham ps.

:Z Lecal & équitable
Hous priviléglons les crcults courts : tous
rias produtts sont 1ssus de Uagr culture

blologlque Le laltvient de chez nous et nos
délicleuses recetbas sont créées sur place.

3 Respecter lu vie

La farme Salnt Yves est une exploitation &
tallle humalne. Mous avons un grand
respect pour cette terre, pour nas anira
et pour les humalns qul &n prennent soin.

Consells dégustation de Mathlide

Powurgu'elie solt d'une texture agréa ble ef d'un godtpleln
de saveurs, [{est recommandé de déplaceria glace du
cangélateur auw réfrigérateur, entre 15 et 20 minutes
avant de la déguster.

Lo glece se préte & de nombreuses associations de saweurs

et de textures. Dans ba boutigue du site, Je vous donne
plain diddes de coupes paur des accoards gourmonds |

www.fermesaintyves.fr

www .fermesaintyves.fr

BlO & faites maison
Crémes glacées, sorbets, desserts & produits laitiers

{, 06 84 03 81 54

SERTIFLE

QR ELG FUEE
RIFLoarauE

0Qd .

FERME SAINT YVES
Lieu-dit Salmt-Yves
&4 560 AVESSAL

Madein ©.G

Bretagne - Pays de 2 Loire



Impressionnez vos invités | Laissez-vous

CI'E mes g Ia cees tenter par un sorbet fruité, une glace """':’IIi
- onctueuse ou de succulents desserts & de desserts sur

et vacherins meringués faits maison.

A Avessac, la Ferme Saint Yves vous propose un
large choix de glaces 100% BIO élaborées a _ B = 1N
partir du lait de nos vaches, pour les crémes : =
glacées et des fruits locaux, savoureux et
naturels pour les sorbets.

: : - - onnets “ChoCow”
_| Théwvert Matcha 1-' i B 2 T le - Chocolat blanc
+ | Menthe dujardin c ] aise - Chocolat au lait

; Chocolat au lait (+ noisettes)
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& CONTACT

Ouvert le Vendredi de 16h 2 18h30 ¢ ¢ : £

en vente directe (d'Avrila Octobre) . > - -
+Marché des Halles Redon (les lundis, d'8wrilA fin Aodt) » de Vigne i ; ﬁ Plein fruits ﬁ Plein fruits
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Decwurez
" nos saveurs

Sorbets fruites
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